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, . GERSPRENZ
Mittagessen von 12.00 Uhr bis 13.30 Uhr Seoiierspkus
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Suppe Broccoli- G_emuse__bruhe Knoblauchcreme Tomatensuppe Gemiise- GrieBkloBchen-
cremesuppe mit Eierflockchen cremesuppe suppe
Heringssalat
Deftig Mettende Kom_gsberger Klopse mit Zwiebeln, Blumenkohl- S_chlemmerfllet Hiihnertopf Pa_mertes_
o .. mit Kapernsauce, sauren Gurken, Kartoffelauflauf mit Knusperhaube, . . .. Schweineschnitzel
und mit Grinkohlgemuse . " N mit Reis, Gemuse o
Kraftig und Salzkartoffeln Kartoffelptiree, Apfel, Rote Bete mit Krautersauce Dampfkartoffeln und frischen Kréutern mit Pilzsauce
Rote Bete und Salat und Kartoffeln und Beilagensalat und Gurkensalat und Spatzle
Lasagnen-Roulade
. Riihrei Karthauser Kl6Be | Linsen-Spinatpuffer Bun_t 7 =R mit Mediterranes
Fleischlos Kartoffelpuffer . : . . mit gebratenen Dampfnudel N N
L . mit Bratkartoffeln mit Weinschaumsauce mit Vollkornnudeln . . . Gemise, Kase,
glicklich mit Knoblauchsauce . . " Champignons mit Vanillesauce
und Buttermilch und Zimtzucker und Krautersauce . Bechamel
und frischem Baguette -
und Beilagensalat
"Paella nach Art des
Hauses "
Leicht Schinken Nudeln mit spanischer Schupfnudel- Panierte Jagdwurst
und mit Erbsen Reispfanne, Gemiisepfanne mit Tomatensauce

bekémmlich

und Tomatensauce

Hahnchen,
Meeresfriichte
und Zitronen Dip

mit Krautersauce

und Kartoffelptiree

Dessert

Hausgemachte
Pfirsichgriitze
mit Vanillesauce

Frisches Obst

Fruchtjoghurt
im Becher

Nusspudding
im Becher

Hausgemachter
Apfelquark

Friichtecocktail

Eis
im Becher

Zusatzstoffe und Allergene werden auf einem gesonderten Speiseplan ausgewiesen.

Anderungen vorbehalten



