Menuplan

Suppe

Deftig und
kraftig

Fleischlos
gliicklich

Leicht und
bekommlich

Dessert

Zusatzstoffe und Allergene werden auf einem gesonderten Speiseplan ausgewiesen.

Montag

Kohlrabicremesuppe

Cevapcici
Hackrollchen mit
Paprika-Dip

und Gemusereis

Nudel-Gemiise-
Auflauf

mit Krautersauce
und Beilagensalat

Hahnchen-
Geschnetzeltes

mit Frihlingsgemtse
und Kartoffeln

Hausgemachter
Himbeerjoghurt

Dienstag

Zwiebelsuppe

Rostbratwiirstchen
mit Bratensauce,
Sauerkraut

und Kartoffelpuree

Ofenkartoffeln
mit Sourcream und
Beilagensalat

Gemiisetopf

mit FleischkloRchen,
buntem Gemise
und Reis

Frisches Obst

18.05.2026 bis 24.05.2026

Mittwoch

Champignon-
cremesuppe

Gebratene
Rinderleber

mit Schmorzwiebeln,
Kartoffelplree und
Apfelmus

Reispfanne

mit Frihlingsgemuse,
Barlauch-Dip und
Beilagensalat

Ravioli

mit Rindfleisch,
Gemlisesauce und
Beilagensalat

GrieRpudding
im Becher

Donnerstag

Hiihnercremesuppe

Gefiillte Paprika
mit Tomatensauce
und Reis

Badischer
Ofenschlupfer
mit Vanillesauce

Brokkoli-Nuss-
Knusperecke

mit Knoblauch-Dip
und Beilagensalat

Hausgemachte
Bananencreme

Freitag

Gemiisecremesuppe

Fischragout
mit Zucchinigemuse
und Salzkartoffeln

Tortelloni
"Mediterran"

mit Basilikumsauce
und Beilagensalat

Schokopudding
im Becher

Samstag

"Pichelsteiner
Eintopf"

mit Rindfleisch,
Schweinefleisch,
Kartoffeln,
Wurzelgemuse und
frischen Krautern

Kaiserschmarrn
mit Zwetschgenrdster

Hausgemachter
Birnenquark

GERSPRENZ

Senjorendenstietstungs
v et ze Brvt

Sonntag

Rinderbriihe
mit MarkkloRchen

Putengulasch
mit Erbsenreis und
Beilagensalat

Gemiisespie
mit Tomatensauce
und Vollkornnudeln

Eis
im Becher

Anderungen vorbehalten



