Menuplan

Suppe

Deftig und
kraftig

Fleischlos
gliicklich

Leicht und
bekommlich

Dessert

Zusatzstoffe und Allergene werden auf einem gesonderten Speiseplan ausgewiesen.

Montag

Brokkolicremesuppe

Panierte Jagdwurst
mit Tomatensauce
und Kartoffelpiree

Kartoffelpuffer
mit Knoblauch-Dip

Schinken Nudeln
mit Erbsen und
Tomatensauce

Nusspudding
im Becher

Dienstag

Gemiisebriihe
mit Eierflockchen

Konigsberger Klopse
mit Kapernsauce,
Kartoffelpiree und
Rote Bete

Riihrei
mit Bratkartoffeln
und Buttermilch

Paella nahc Art

des Hauses
Spanische Reispfanne
mit Hahnchen,
Meeresfriichten und
Zitronen-Dip

Frische Melone

22.06.2026 bis 28.06.2026

Mittwoch

Knoblauccreme

Saure Nieren
mit Kartoffelpiree
und Beilagenalat

Gefiillter Germknodel
mit Pflaumenmus
und Vanillesauce

Spitzkohleintopf
mit Kartoffeln,
Wurzelgemise
und Speck

Eis
im Becher

Donnerstag

GrieRkloRchensuppe

Mariniertes
Schweinesteak

mit Sauerrahm-Dip und
Kartoffel-Gurkensalat

Gemiisestrudel
mit Hollandaise
und Beilagensalat

Spatzlepfanne
mit Spargel,
Fruhlingszwiebeln
und Tomaten-
Barlauchsauce

Hausgemachter
Apfelquark

Freitag

Gemsecremesuppe

Schlemmerfilet

mit Knusperhaube,
Dampfkartoffeln und
Gurkensalat

Bunter Salatteller

mit gebratenen
Champignons,
Balsamicodressing und
frischem Baguette

Waldbeerjoghurt
im Becher

Samstag

Hiihnertopf
mit Reis, Gemiise und
frischen Krautern

Kirschenmichel
mit Schokoladensauce

Friichtecocktail

GERSPRENZ

Senkorendenstietstungs
v et ze Brvt

Sonntag

Tomatencremesuppe

Schweineroulade
mit Bratensauce,

Butterkartoffeln und
Petersilienkarotten

Gemiiselasagne
"Mediterran™

mit Tomatensauce
und Beilagensalat

Eis
im Becher

Anderungen vorbehalten



