Menuplan

Suppe

Deftig und
kraftig

Fleischlos
gliicklich

Leicht und
bekommlich

Dessert

Zusatzstoffe und Allergene werden auf einem gesonderten Speiseplan ausgewiesen.

Montag

Okroschka
Kalte Suppe mit
Woursteinlage

Bratwurst

mit Currysauce,
Kartoffelpiree und
Weilkrautsalat

Apfelstrudel
mit Vanillesauce

Gemiisebratling
mit Krautersauce und
Vollkornreis

Vanillepudding
im Becher

Dienstag

Haferflockensuppe

Schwabischer
Eintopf

mit Rindfleisch,
Fleischkase, Spatzle,
Kartoffeln und
Wurzelgemuse

Gnocchis

mit Brokkoli,
Frischkasesauce und
Beilagensalat

Spiegeleier
mit Rahmspinat und
Kartoffelplree

Frisches Obst

20.07.2026 Dbis

Mittwoch

Maiscremesuppe

Hahnchengulasch

mit Paprika, Tomaten,
Zucchini, Créme fraiche
und Kartoffeln

Vollkornnudel-Pfanne
mit Gemuse,
Krautersauce und
Beilagensalat

Grillkartoffel
mit Krauterquark und
Beilagensalat

Eiscreme
im Becher

26.07.2026

Donnerstag

Sommerliche
Minestrone

Fleischkédse

mit Bratensauce,
Kartoffelplree, Erbsen
und Mohren

Reibekuchen
mit Apfelmus und
Zimt-Zucker

Chefsalat

mit Blattsalat, Schinken,
Kase,

Ei und frischem
Baguette

Fruchtjoghurt
im Becher

Freitag

Gemiisecremesuppe

Panierte Scholle
mit Zitronen-Dip und
Kartoffelsalat

Frischkasetaschen
mit Tomatensauce und
Beilagensalat

Erdbeerquark
im Becher

Samstag

Kartoffeleintopf

mit Wursteinlage,
Speck, Wurzelgemtise
und frischen Krautern

Armer Ritter
mit Vanillesauce

Fruchtkaltschale

GERSPRENZ

Senkorendenstietstungs
v et ze Brvt

Sonntag

Kraftbriihe
mit Eierflockchen

Putensteak

mit Bratensauce,
Nudeln und
Beilagensalat

Kartoffelrosti
mit Waldpilzrahm und
Beilagensalat

Eiscreme
im Becher

Anderungen vorbehalten



